www.forst-menue.de

- Tel.: 05037/98731
Fax.: /1842

Wochenspeiseplan: 14. 12 bis 20.12.2026

Folgende Portionsgrél3en bieten wir Ihnen, Preise verstehen sich pro einem Ment, an Sonn- und
Feiertagen berechnen wir einen Lieferaufschlag von 10%

KL = KLEIN 7,95€ N = Normal 8,45€ GR = Grol3 8,95€
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% "Herzhafte" Kartoffelsuppe mit artes Putenstea '?m Milchreis "GroRmutters Art" mit
= ) o Pfeffersauce, Blattspinat i
S zarten Wienerli . zerlassener Butter und Zimt
é’ und Langkorn-Reis
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Einen Fruchtjoghurt ***
Geschnetzeltes von der
g Ragout von Edelfisch in Leber mit Zwiebel-Senf- Oldenburger Griinkohl mit
| Sahnesauce mit M6hren und Sauce, Stampfkartoffeln Kassler, Schweinebauch und
q:, Sellerie, Reis und Salat von griinen Salzkartoffeln
(=] Bohnen
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Gotterspeise ***
<
8 Hausgemachter Kartoffelsalat Ofenkartoffeln mit Pichelsteinereintopf "Art des
E mit zarten Wienerwirstchen Krauterquark und Rihrei Hauses" mit Fleischeinlage
et
=
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Sahnepudding Karamell ***
o Hirschkalbskeule an . .
© e . . . Zungenragout mit Saucischen,
- Bratreis mit Hihnchen, Gemiuse, Preiselbeerbirnen, . .
[ . . frische Champignon und
by Ei und Sojasauce Rosenkohl und
c Salzkartoffeln
c Schwenkkartoffeln
o
o *** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Erdbeerpudding mit Sahne***
" - " . Zucchini mit einer
Herzhafte Minestrone Geratener Seelachs mit . -
[o)] .. .. . Hackfleischfiillung,
S Italienischer Gemiiseeintopf Senfsauce, Blumenkohl
"5 mit Nudeln und Langkornreis Tomatensauce und
= Schwenkkartoffeln
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Mandarinenfruchtspeise***
% Saftiges ZW|ebeIgt_1Ias<.:h vom Hackrollchen a’la Cordon Bratkartoffeln mit Speck und
- Land-Schwein mit bleu mit Porree und . . .
n . Zwiebeln dazu 2 Spiegeleier
£ Spiralnudeln Bauernnudeln
©
n
* Als Dessert bieten wir lhnen heute: Vanillepudding mit Sahne***
*** Hochzeitssuppe "Schaumburger Art" *** 11,64€
8 %delflschfl_let .auf.dem W|r§|ngauf!?uf mit Zarte Gansekeule an Rahmsauce,
€ |Gemiisebett mit Rieslingsauce Hackfleisch, Kimmel und .
c Rotkohl und Kartoffelknédeln
8 und Kartoffeln Salzkartoffeln

*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Sahne-Pudding-Panna Cotta ***

Technischbedingt konnen bei allen Gerichten immer Spuren von samtlichen Allergenen enthalten seien

~Gluten ~Krebstiere ~Eier ~Fisch ~Erdnisse ~Sojabohnen
~Laktose ~Schalenfriuchte ~Sellerie ~Senf ~Sesam ~Schwefeldioxid
~Sulfite ~Lupine ~Weichtiere Diabetiker geeignet



