
www.forst-menue.de
- Tel.: 05037/98731

 Fax.: /1842 

Wochenspeiseplan: 22. 06 bis 28.06.2026

KL = KLEIN 7,95€ N = Normal 8,45€ GR = Groß 8,95€

Menü I KL N GR KL N GR Menü III KL N GR

Technischbedingt können bei allen Gerichten immer Spuren von sämtlichen Allergenen enthalten seien

~Gluten           ~Krebstiere ~Eier ~Fisch ~Erdnüsse       ~Sojabohnen

~Laktose        ~Schalenfrüchte ~Sellerie ~Senf ~Sesam           ~Schwefeldioxid

~Sulfite           ~Lupine ~Weichtiere

D
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"Bayrischer Art" auf deftiger 

Rahmsauce mit Bayrisch-Kraut 

und Schwenkkartoffeln

Gelbe Erbsensuppe mit 

Mettenden "Art des 

Hauses"

Currywurst in milder Tomaten-Curry-

Sauce mit hausgemachtem 

Kartoffelsalat

* Als Dessert bieten wir Ihnen heute: American Donut soft***
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Rahmengeschnetzeltes mit 

Champignon und Basmatireis

Nudelsuppen Eintopf mit 

Rinfleisch 

Cheeseburger Pfanne mit 

Makkaroni, Hack, Tomaten, Sahne 

und Käse überbacken

Folgende Portionsgrößen bieten wir Ihnen, Preise verstehen sich pro einem Menü, an Sonn- und 

Feiertagen berechnen wir einen Lieferaufschlag von 10% 

Menü II

Makkaroni-Salami-Gratin mit 

Italienischer Salami und 

Selleriesalat

"Herzhafter" 

Steckrübeneintopf mit 

zartem Schweinefleisch

Zarte Frikadellen an Dijon-

Senfsauce mit Blumenkohl dazu 

Salzkartoffeln

*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Einen Fruchtjoghurt ***

* Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Sahne-Pudding-Vanille***

*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Vanillepudding mit Sahnehaube***

*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Joghurtspeise mit Pflaumen ***

*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Apfel-Frucht-Speise ***

Schweinebraten a la Stroganoff 

mit Champignon, Gurken, 

Kohlrabigemüse und Kartoffeln 

Tortelliniauflauf mit 

Tomate und Mozzarella

Grosser bunter Salat mit Thunfisch, 

Kochschinken, Käse, Eier und 

Balsamico Dressing

*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute:Obstsalat ***
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Hähnchenbrustfilet "Gourmet" 

mit einer Kräuter-Pilz-Riesling-

Buttersauce, Erbsen und 

Kartoffelklössen 

Gnocchi-Tomaten-

Mozzarella-Auflauf

Schwäbischer Rinderbraten mit 

Zwiebel-Rahm-Sauce, Apfelrotkohl 

und Kartoffelklössen
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*** Hochzeitssuppe "Schaumburger Art" ***
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Pochiertes Fischfilet auf 

Krustentierschaum mir frischem 

Rahmspinat und Salzkartoffeln

Kartoffel-Gemüse-Auflauf 

"A la Meier" mit 

herzhaftem Käse 

überbacken

Eierpfannkuchen mit einer 

Kirschfüllung und Vanillesauce

S
a
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g Schweineschnitzel "Jäger  Art" 

in einer Champignonsauce dazu 

Westernkartoffeln

Möhreneintopf 

"Großmutters  Art" mit 

Fleischeinlage 

Sahniges Eier-Ragout mit 

Schnittlauch und Gemüseeinlage 

dazu Kartoffelstampf


