Wochenspeiseplan:

www.forst-menue.de

- Tel.: 05037/98731

Fax.: /1842
13. 07 bis

19.07.2026

Folgende Portionsgréf3en bieten wir Ihnen, Preise verstehen sich pro einem Menli, an Sonn- und
Feiertagen berechnen wir einen Lieferaufschlag von 10% Spargel

KL = KLEIN 7,95€

N = Normal 8,45€

GR = Grol3 8,95€

*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Sahne-Pudding-Karamell ***

Menii | [KUN|GHR Menii Il [KUN|GR Menii llI [k n[cR
g Fischstédbchen vom feinen Pichelsteinereintopf "Art Hackfleisch-Kartoffelauflauf
b Alaska Seelachsfilet mit des Hauses" mit "Griechischer Art"mit mildem
EO hausgemachten Kartoffelsalat Wirstchen Ziegenkase
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Einen Fruchtjoghurt ***
= Hausgemachtes Tellerfleisch Schweine-Griltze, K’?'pp’ Pochierte Eier in einer Senf-Rahm-
8 . . . Pfannenschlag mit ; .
»n | sUss-sauer, eingelegt mit roten Senfaurken dazu Sauce mit Petersilienkartoffeln,
5 Zwiebeln und Bratkartoffeln 9 dazu Rote-Beete-Salat
& Kartoffeln
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Kirschfruchtspeise ***
= Gyros in Metaxasauce mit
8 Paprika, Champignons, Sahne Eierpfannkuchen an Mus Zarte Hahnchenbrust "Bombay" in
E und Kése uberbacken dazu von Apfeln Curry-Fruchtsauce an Reis
= Gemdisereis
=
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Gotterspeise ***
o Paella Reispfanne nach
8 |'Herzhafter" WeiBkohleintopf mit spanischer Art mit Sauerrahmgulasch Herzogllch mit
(4 . : goldgelbem Reis, Alaska- zartem Schweinefleisch und
o zartem Rindfleisch .
c Seelachs,Meeresfriichte Bauernnudeln
S Hahnchenbrust, Safran
o *** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Mus von Apfeln ***
Gediinsteter Edelfisch an Gebra.lten.es Putenstegk Tortelliniauflauf alla Caprese mit
o . " an Rieslingssauce mit .
« | Zitronensauce Sommergemduse Tomaten,Sahne und Kase
= o Salzkartoffeln und .
) und Petersilienkartoffeln ) i Uberbacken
= glasierten Mohren
* Als Dessert bieten wir lhnen heute: American Donut soft***
Filet vom Edel Matjes
% i Bayrlscher Leberkgsg mit Hausfrauen Art" an Gelbe Erbsensuppe mit
< Roéstzwiebeln, Rahmwirsing und Sahne-Apfel- Mettenden "Art des H "
£ Kartoffelpiirree Zwiebelsauce und etienden es nauses
S Pellkartoffeln
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Ananas Creme ***
*** Hochzeitssuppe "Schaumburger Art" ***
3 Roulade vom WeiRkohl mit einer Zartes Indisches Puten- Gebratenes Fischfilet auf
E Mettflllung in Rahmsauce und Gulasch mit Paprika, Champagner-Rahm-Sauerkraut
‘g Salzkartoffeln Curry und Basmatireis und Reis

Technischbedingt konnen bei allen Gerichten immer Spuren von samtlichen Allergenen enthalten seien

~Gluten ~Krebstiere
~Laktose ~Schalenfrichte
~Sulfite ~Lupine

~Eier ~Fisch
~Sellerie ~Senf
~Weichtiere

~Erdnlisse
~Sesam

~Sojabohnen
~Schwefeldioxid



