Wochenspeiseplan:

www.forst-menue.de

- Tel.: 05037/98731
Fax.: /1842

13. 04 bis

19.04.2026

Folgende Portionsgréf3en bieten wir Ihnen, Preise verstehen sich pro einem Menli, an Sonn- und
Feiertagen berechnen wir einen Lieferaufschlag von 10%

N = Normal 8,45€

KL = KLEIN 7,95€

GR = Grol3 8,95€

Menii | [KUN|GHR Menii Il [KUN|GR Menii Il [k n[cR
g Makkaroni-Salami-Gratin mit "Herzhafter" Zarte Frikadellen an Dijon-
b Italienischer Salami und Steckriibeneintopf mit Senfsauce mit Blumenkohl dazu
EO Selleriesalat zartem Schweinefleisch Salzkartoffeln
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Einen Fruchtjoghurt ***
g C.'%ebagkener ScPwemebaych Gelbe Erbsensuppe mit Currywurst in milder Tomaten-Curry
8 Bayrischer Art" auf deftiger " .
n . : Mettenden "Art des Sauce mit hausgemachtem
c Rahmsauce mit Bayrisch-Kraut "
o Hauses Kartoffelsalat
3 und Schwenkkartoffeln
* Als Dessert bieten wir lhnen heute: American Donut soft***
= .
Q Rahmengeschnetzeltes mit Nudelsuppen Eintopf mit Chee§eburger Pfanne mit
(2] ) . . . Makkaroni, Hack, Tomaten, Sahne
3 Champignon und Basmatireis Rinfleisch .
b= und Kéase (berbacken
=
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Apfel-Frucht-Speise ***
% Schweinebraten a la Stroganoff . . Grosser bunter Salat mit Thunfisch,
- . . Tortelliniauflauf mit . N .
(4 mit Champignon, Gurken, Kochschinken, Kase, Eier und
o . . Tomate und Mozzarella . -
c | Kohlrabigemise und Kartoffeln Balsamico Dressing
c
o
a *** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Vanillepudding mit Sahnehaube***
Pochiertes Fischfilet auf KartoffeI-GerT?us"e-Auﬂauf . L
o . . A la Meier" mit Eierpfannkuchen mit einer
© | Krustentierschaum mir frischem N . . .
= . herzhaftem Kase Kirschfiillung und Vanillesauce
o | Rahmspinat und Salzkartoffeln N
= Uberbacken
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Joghurtspeise mit Pflaumen ***
o | Schweineschnitzel "Jéger Art" Mohreneintopf Sahniges Eier-Ragout mit
..g in einer Champignonsauce dazu "GroBmutters Art" mit Schnittlauch und Gemuseeinlage
£ Westernkartoffeln Fleischeinlage dazu Kartoffelstampf
©
@ *** Als Dessert bieten wir lhnen heute:Obstsalat ***
Cremsuppe von Spargel
o | Hahnchenbrustfilet "Gourmet" Frischer Nienburger
-g mit einer Krauter-Pilz-Riesling- Gnocchi-Tomaten- Stangenspargel mit Sauce-
g Buttersauce, Erbsen und Mozzarella-Auflauf Hollandaise, Schinken, Ruhrei und
(7] Kartoffelkl6ssen Kartoffeln
* Als Dessert bieten wir lhnen heute: Sahne-Pudding-Vanille***
Technischbedingt konnen bei allen Gerichten immer Spuren von samtlichen Allergenen enthalten seien
~Gluten ~Krebstiere ~Eier ~Fisch ~Erdnlsse ~Sojabohnen
~Laktose ~Schalenfrichte ~Sellerie ~Senf ~Sesam ~Schwefeldioxid
~Sulfite ~Lupine ~Weichtiere



