
www.forst-menue.de
- Tel.: 05037/98731

 Fax.: /1842 

Wochenspeiseplan: 08. 12 bis 14.12.2025

KL = KLEIN 7,95€ N = Normal 8,45€ GR = Groß 8,95€

Menü I KL N GR KL N GR Menü III KL N GR

Technischbedingt können bei allen Gerichten immer Spuren von sämtlichen Allergenen enthalten seien

~Gluten           ~Krebstiere ~Eier ~Fisch ~Erdnüsse       ~Sojabohnen

~Laktose        ~Schalenfrüchte ~Sellerie ~Senf ~Sesam           ~Schwefeldioxid

~Sulfite           ~Lupine ~Weichtiere

*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Mandarinen Creme***

Barbarie Entenkeule an 

Rahmsauce, Rotkohl und 

Kartoffelklössen

Gnocchi-Auflauf mit 

Spinat und Gorgonzola

*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Milchpudding Butterkeks ***

Sylter Fischpfanne, 

Edelfischstücken mit Kartoffeln, 

Gemüse und Kräutern

S
o

n
n

ta
g

*** Hochzeitssuppe "Schaumburger Art" ***

* Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Zwetschgen-Blech-Kuchen***

F
re

it
a

g Erbseneintopf "Großmutters Art" 

mit Wienerli´

Grosser bunter Salat mit 

Thunfisch, Kochschinken, 

Käse, Eier und Balsamico 

Dressing

Gebratenes Alaskaseelachsfilet an 

Dillsauce, Sommergemüse und 

Kartoffeln

*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute:Pflaumenfruchtspeise ***

S
a

m
s

ta
g Klarer warmer Kartoffelsalat mit 

Speckwürfeln an 2 Wienerli´

Feines Putengulasch mit 

Paprikastreifen dazu 

Basmatireis

Milchreis "Großmutters  Art"  mit 

zerlassener Butter und Zimt

Grießschnitte "Monaco" an 

fruchtiger Erdbeersauce

*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Schokoladenpudding mit Sahne ***

D
o

n
n

e
rs

ta
g

Feine Crepes mit einer deftigen 

Füllung von Salami, 

Kochschinken und Käse

Stampfkartoffeln 

"Waidmanns Art" an 

einem Ragout von 

Champignon dazu einen 

Möhrensalat

Gebratenes Steak vom 

Strohschwein an hausgemachtem 

Kartoffelsalat 

D
ie

n
s

ta
g

Oldenburger Grünkohl mit 

Bregenwurst und Salzkartoffeln

Fischfilet im Bierteig auf 

Möhrengemüse, 

Zitronensauce und 

Bauernnudeln

Linseneintopf nach Oma´s Rezept 

mit Fleischeinlage

*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Kirsch Creme***

M
it

tw
o

c
h Zungenragout mit Saucischen, 

frische Champignon und 

Salzkartoffeln

"Herzhafter" 

Nudelsuppeneintopf mit 

zartem Rindfleisch, 

Gemüse

Folgende Portionsgrößen bieten wir Ihnen, Preise verstehen sich pro einem Menü, an Sonn- und 

Feiertagen berechnen wir einen Lieferaufschlag von 10% 

Menü II

M
o

n
ta

g

Deftige ungarische 

Gulaschsuppe mit zartem 

Rindfleisch, Paprika und 

Kartoffeln

Griechisches Hack mit 

einer Füllung von 

Schafskäse, 

Tomatensauce und 

Basmati-Reis

Geflügelleber an Champignon-

Silberzwiebel-Sauce und pürrierten 

Kartoffeln

*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Einen Fruchtjoghurt ***


