www.forst-menue.de

- Tel.: 05037/98731
Fax.: /1842

Wochenspeiseplan: 11.12 bis 17.12.2023

Folgende Portionsgréf3en bieten wir Ihnen, Preise verstehen sich pro einem Mend, an Sonn- und
Feiertagen berechnen wir einen Lieferaufschlag von 10%

KL =KLEIN 7,45€ N = Normal 7,95€ GR = GroB 8,45€
Menii | [xL|n|cH Menii I [kUnfcH Meni Il [«L]n]cr
o - . Italienische Lasagne "Al 6 Stk. NUrnberger Bratwirstchen,
I . .
= Herzhafkjrtit(kcl).hlrabrl]elntopf mit Forno” Bolognese mit an Rahm-WeilRkohl-Gemiise und
g ettkiosschen Hackfleisch Kartoffelstampf
*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Einen Fruchtjoghurt ***
2 | Rindfleisch "Stroganoff Art" mit Hackfleischpizza mit Bratnudeln"Hongkong Art"mit
> Gurken, Champignon Kochschinken, Ananas Hihnchen, Ei und asiatischem
S und Reis und Kase Uberbacken Gemiise dazu Méhrensalat
a
*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Gotterspeise ***
- . .
S "Herzhafter" Reiseintopf mit Ev‘gi’r:'i‘;zzs_;' ﬁ;g;?srﬁz Saftiges 1/2 gekochtes Eisbein an
E Gemise und zartem Huhn Spiralnudeln Sauerkraut und Kartoffeln
g
**+ Als Dessert bieten wir lhnen heute: Einen Mus von Apfeln **
(@] .
% Hahnchenkeule an milder "GGr;asl;FrfStile?;OE;t" Herzhafte Bockwurst auf mildem
& |Currysauce, Mohren und Nudeln . . : Sauerkraut und Katoffelplrree
2 mit Fleischeinlage
S
o *** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Vanillepudding mit Sahnehaube ***
Hahnchenschnitzel an Gebratenes Seelachsfilet Grosser bunter Salat mit
2 | champianonrahmsauce. Erbsen an Blattspinat, Gefliigelstreifen, Kase,
_S Pig ! Zitronensauce und Kochschinken und Balsamico-
@ | und Méhren, Schwenkkartoffeln Basmati-Reis Dressin
i 9
*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Fruchtspeise mit Kirschen***
> Curry-Hl{hnchen Hongkong. Oldenburger Griinkohl mit Bohnen-Kartoffel-Eintopf mit
7 zartes Hahnchenbrustfilet mit Bregenwurst und weiRen und roten Bohnen
= Paprika und Reis Salzkartoffeln
Q
(0}
*** Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Mandarinen Kompott***
=K artoffel-Cremesuppe*** pro Portion 10,57€ !
2 Maccaroniauflauf'A la Tilapiafilet auf einem /
= Matriciana” mit Tomaten Gemusebett an Zarte Gansekeule an Rahmsauce,
c ) a Weisswein-Safran-Sauce Rotkohl und Kartoffelknddeln
o) Hackfleisch und Kése .
] und Reis
* Als Dessert bieten wir Ihnen heute: Sahnepudding Nuss-Nougat ***

Technischbedingt kénnen bei allen Gerichten immer Spuren von samtlichen Allergenen enthalten seien
~Gluten ~Krebstiere ~Eier ~Fisch ~Erdnisse ~Sojabohnen
~Laktose ~Schalenfriichte ~Sellerie ~Senf ~Sesam ~Schwefeldioxid
~Sulfite ~Lupine ~Weichtiere



