Wochenspeiseplan:

www.forst-menue.de

- Tel.: 05037/98731
Fax.: /1842

03. 04 bis

09.04.2023

Folgende PortionsgrofRen bieten wir Thnen, Preise verstehen sich pro einem Mend, an Sonn- und
Feiertagen berechnen wir einen Lieferaufschlag von 10%

N = Normal 7,45€

KL = KLEIN 6,95€

GR = GroR3 7,95€

* Als Dessert bieten wir lhnen heute: Osteruberraschung***

Menii | [Un[cH Menii || N Menii Il HNER
> Makkaroni-Salami-Gratin mit "Herzhafter" Zarte ';rélﬁg:ﬂig ;riltDljon-
= Italienischer Salami und Steckriibeneintopf mit .
< . . . Schwarzwurzelgemiise dazu
o Selleriesalat zartem Schweinefleisch
= Salzkartoffeln
** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Einen Fruchtjoghurt ***
o Gebackener Schweinebauch Cheeseburger Pfanne mit Currvwurst in milder Tomaten-Curr
i "Bayrischer Art" auf deftiger Makkaroni, Hack, é\gluce mit hausgemachtem y
@ 1 Rahmsauce mit Bayrisch-Kraut Tomaten, Sahne und Kartoffelgalat
.g und Schwenkkartoffeln Kase uberbacken
Als Dessert bieten wir lhnen heute : Kirschkompott
S | Schweinebraten a la Stroganoff Bechamelkartoffeln GrieRsuppe "GroRmutters Art" mit
o mit Champignon, Gurken, "GroRmutters Art" mit 2 p_p .
= . i . y heiBen Sauerkirschen
£ | Kohlrabigemise und Kartoffeln zarten Wienerwdrstchen
=
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Apfel-Frucht-Speise ***
% Grosser bunter Salat mit "Herzhafter" Hausgemachte Siilze mit
2 gebratenen Streifen von der Wei3kohleintopf mit Remouladensauce und
e Putenbrust zartem Schweinefleisch Bratkartoffeln
S
a *** Als Dessert bieten wir Innen heute: Vanillepudding mit Sahnehaube***
. . ' Kartoffel-Gemuse-Auflauf
o Kru;ggzieerrstsﬁaﬂfncmlilreftriigem "A la Meier" mit Eierpfannkuchen mit einer
2 . herzhaftem Kése Kirschfiillung und Vanillesauce
o Rahmspinat und Salzkartoffeln iiberbacken
i
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute: Jogurtspeise mit Pflaumen ***
o | Schweineschnitzel "Jager Art" Mohreneintopf Sahniges Eier-Ragout mit
g in einer Champignonsauce dazu "GroBmutters Art" mit Schnittlauch und Gemiuseeinlage
c Westernkartoffeln Fleischeinlage dazu Kartoffelstampf
]
0y
*** Als Dessert bieten wir lhnen heute:Obstsalat ***
*** Hochzeitssuppe "Schaumburger Art" ***
g Spargel mit Schnitzel, Sauce- Bauern-Kanninchen mit Fischpfanne Helgoland mit
= Hollandaise und Ka’rtoffeln Thymian, Sauce Tomaten, Gemise und Safran-
(% Ratatouille und Kartoffeln Sauce und Reis

Technischbedingt kénnen bei allen Gerichten immer Spuren von samtlichen Allergenen enthalten seien

~Gluten ~Krebstiere
~Laktose ~Schalenfriichte
~Sulfite ~Lupine

~Eier ~Fisch
~Sellerie ~Senf
~Weichtiere

~Erdniisse ~Sojabohnen

~Sesam ~Schwefeldioxid




